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ALY de Catalunya

Cataleg d'accions formatives

2021 Programes de Formacio Sectorial

FAMILIA PROFESSIONAL

Hostaleria i turisme

AREA PROFESSIONAL
Restauracio

GRUPAF GRUP AMPLIAT HORES CODI FAMILIA CODI AREA IDENTIFICADOR
HOTR118 2017 16 HOT HOTR FCO1_HOTR118_2017

NOM DE L'ACCIO
Elaboracié de menus

OBIJECTIUS
Objectiu:

- Aprendre a confeccionar menus considerant gammes de preus i relacié de despeses proposant
receptes economiques per |' elaboracié de primers, segons i postres.

CONTINGUTS

. Elaboracid de primers, segons i postres.

. Com controlar els costos d' un menu .

. Gamma de preus valids per als costos.

. Relacié de despesa de cada part del menu
. Llistes de productes valids per als costos.
. Idees per rebaixar costos.

. Receptari de primers, segons i postres.

NOoO b wN e



